Kurz & biindig

M660 Pflanzenziichtung
Sojaziichtung fir Deutschland

Internes
Neue Kontaktdaten

TV-Tipps

M661 Diabetes-Atlas: Grole regionale
Unterschiede

Prof, Kiibler verstorben

Bildung fiir nachhaltige Entwicklung
UGB erhlt Auszeichnung der
UNESCO-Kommission

M662 Peer-Review-Verfahren
Wir bedanken uns bei unseren
Gutachtern

Erratum

M663 Emihrungsverhaltensforschung
Schwierige Umweltbedingungen
und Lebensmittelauswahl

Berufsfeld und Arbeitsmarktsituation
Bundesweite Absolventenbe-
fragung im Erndhrungsbereich

Mé664 DIfE
Konsum von rotem Fleisch
und Typ-2-Diabetes: kausaler
Zusammenhang?

M6635 Europiische Behérde fiir Lebensmit-
telsicherheit (EFSA)
Kindermilch bringt keinen Zusatz-
nutzen

M666 Hochschule Fulda
Erster Studiengang Diatetik

DGE Fachgruppe Erndhrungs-
verhaltensforschung

Neue Untersuchungsverfahren
zum Erndhrungsverhalten
vorgestellt

Nutricia-Wissenschaftspreis
Neue Erkenntnisse zum Aroma
der Muttermilch

M667 KiGGS

Neue Daten zur Kinder- und
Jugendgesundheit

Wissenschaft & Forschung

Ernaehrungs Umschau international
206 Original

Gesundheitliches Potenzial
von Niissen

Sonja Fischer, Michael Clei, Jena

216 Original

Entwicklung und Einfiihrung
einer ,Kinderspeisekarte”
gemaR der Optimierten
Mischkost im Kinderkranken-
haus - eine Machbarkeits-
studie

Katrin Miller, Saarbriicken; Kerstin
Clausen, Julia Pellmaier, Claudia Krdmer,
Hermann Kalhoff, Mathilde Kersting,
Dortmund

Special

M684 Sensorische und instrumen-
telle Analyse von Aromen
Michaela Selzer, Freising

222 Geschmack und Erndhrung

3. Ausbildung von Nahrungs-
praferenzen und
-aversionen

Sandra Hiibner, Jonas Tole, Wolfgang
Meyerhof, Nuthetal

Geschmack und Sensorik

Unsere diesjéhrige Senso-
rik-Reihe wird abgeschlos-
sen mit einem Beitrag 2ur
Wahrnehmung und wis-
senschaftlichen Analyse
von Aromen, erganzt
durch den dritten Teil der
Reihe zum Geschmack,

in dem es um angeborene
sowie erworbene Nah-
rungspraferenzen und
-abneigungen und ihre
biologische Funktion geht.



Fort- und Weiterbildung

M706 Online-Fortbildung
Anerkannte Fortbildung fiir die
Zertifikate der DGE, des VDD,
des VDOE und der Landesarzte-
kammer Hessen

Erndhrung und
Immunologie

Anja Baumann, Yvonne Hagenlocher,
Axel Lorentz, Stuttgart/Hohenheim

Erndhrungslehre & Praxis
Zum Sammeln

$47 Gesundheitliche Konse-
quenzen des Fleischkonsums
(Teil 2)
Michael Glei, jena

S50 Weihnachtsratsel

Mitteilungen

M698 DGE

Eltern als Klienten - Teilnehmerinnen
bewerten neues Methodenseminar
der DGE

PERSONALIE
Prof. Dr. Ingrid-Ute LEONHAUSER zum
65. Geburtstag

M700 vDO.
OECOTROPHICA-Preistrager 2013

M703 vDD
Neuer Beirat des VDD

M704 GEK

Erndhrungsberatung in der onkolo-
gischen Rehabilitation gastrekto-
mierter Patienten

Individuelle Chancen fir ein Essen
mit gutem Gefih!

Service

M705 Impressum
M718 Termine
M719 Stellenmarkt

M720 Heftvorschau Januar 2014

M720 Zu guter Letzt
Aus dem Nah(r)kastchen

Sabine Schmidt



